
Sana punjene papričice jedinstvena su delikatesa koja 
spaja fine okuse punjenja od hummusa, svježeg ili 
dimljenog tofua i slatkasto-pikantnu aromu cherry 
papričica. Vrlo su dekorativne i možete ih servirati kao 
predjelo, uz sendviče i salate te mnoga druga jela. 
Poslužite ih rashlađene.



Ponosimo se!
Sana delikatese namijenjene su svima koji cijene svoje 
zdravlje i vole jesti ukusno, a osobito gurmanima, 
sportašima te osobama s posebnim prehrambenim 
potrebama. Proizvodi su pogodni za vegane, ne sadrže 
gluten i kolesterol.
Uživajte i uz ostale svježe Sana hummus namaze i 
priloge koje možete pronaći u rashladnim vitrinama. sana.delikatese

Sana delikatese d.o.o. 
Dravska 17, 48 000 Koprivnica

Mob: +385 (0)91 411 4748
Fax: +385 (0)48 617 792

E-mail: info@sana-delikatese.hr 
www.sana-delikatese.hr

Hummus u paprici
Hummus je namaz od slanutka i sezama s dodatkom začina i 
vjerojatno je najbolji namaz koji je čovječanstvo izumilo. Ovo 
tisućljetno jelo Mediterana i Bliskog istoka obožavaju ljudi diljem 
svijeta zbog njegove punoće okusa, ali i izvrsnih nutritivnih 
vrijednosti. Optimalnog je omjera bjelančevina, ugljikohidrata i 
zdravih biljnih masnoća. Hummus u slatkasto-pikantnoj cherry 
papričici obogatit će svako predjelo, salatu ili sendvič.

Svježi tofu u paprici
Tofu često nazivaju i sir od soje jer se dobiva od sojinog 
mlijeka. Izvrstan je izvor bjelančevina biljnog podrijetla jer 
sadrži sve esencijalne aminokiseline. Blagog je okusa, niske 
kalorijske vrijednosti i lagan za probavu. Svježi tofu u paprici 
preuzeo je slatkasto-pikantnu aromu cherry papričica te će u 
njemu najviše uživati ljubitelji blagih okusa.

Dimljeni tofu u paprici
Dimljeni tofu spremljen je dimljenjem svježeg tofua na 
potpuno prirodan način. Slatkasto-pikantna aroma cherry 
papričica nešto je zaista posebno u kombinaciji sa blagom 
aromom dima. Oduševit će sve ljubitelje grilla.

Sana punjene papričice vrlo su dekorativne i možete ih servirati kao predjelo,  
uz sendviče i salate te mnoga druga jela. Poslužite ih rashlađene.
Ulje je preuzelo ugodnu aromu paprike pa ga možete iskoristiti za pripremu jela.

Čuvati na temperaturi do 25°C. Nakon otvaranja držati u hladnjaku. 

Neto količine: 

190g i 2500g


